El vincle entre Badalonai el vi es remunta a la Baetulo
romana i perdura fins als nostres dies

Mousen de

museu lona.

Baetulo va ser una fundacio romana
especialitzada en la produccio i ex-
portacio de vi. Al voltant de la ciutat
emmurallada romana es trobaven les
villes dedicades al conreu de lavinyaia
I'elaboracio del vi. Quan el vi ja era a dins
de les amfores es conduia ala ciutat i
s'exportava en vaixells per tot el territori
laieta. Al subsol del Museu de Badalona
es poden visitar les restes de les Termes
i del Decumanus maximus (Bé Cultural
d'Interes Nacional per la Generalitat de
Catalunya) que ens fan sentir immersos
en lantiga ciutat romana de Baetulo.

Casa de ( We&tm/

museu lona.cat/act/casa-
de-lheura

Altre exemple de Domus romana,
tambe de finals del segle 1 aC, i que
guarda grans similituds amb la vei-

na domus dels Dofins. Destaca una
area de treball amb diposits destinats
a viihabitacions distribuides a l'entorn
d'un atri. Inclou algunes singularitats
com l'oecus (menjador d'estiu), 0

un tram del carrer (cardo maximus)
que separava les dues cases.

Otro ejemplo de Domus romana,
tambiéen de finales del siglo 1 aC, y que
guarda grandes similitudes con la veci-
na domus de los Delfines. Destaca un
area de trabajo con depositos destina-
dos a vino y habitaciones distribuidas
en torno a un atrio. Incluye algunas sin-
gularidades como el oecus (comedor
de verano), o un tramo de la calle (cardo
maximus) que separaba las dos casas.

Badafma . Egpas Yenmes ¢ Decumarnns

Baetulo fue una fundacion romana espe-
Clalizada en la produccion y exportacion
de vino. Alrededor de la ciudad amurallada
romana se encontraban las villas dedica-
das al cultivo de la vina 'y a la elaboracion
del vino. Cuando el vino ya estaba en

las anforas se conducia a la ciudad y se
exportaba en barcos hacia todo el territo-
rio layetano. £n el subsuelo del Museo de
Badalona se pueden visitar los restos de

las Termas y del Decumanus maximus (Bien

Cultural de Interés Nacional por la Gene-
ralitat de Catalunya) que nos sumergen
en la antigua ciudad romana de Baetulo.
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Tots els espais que apareixen en aquesta publicacio son visitables i s’hi realitzen visites guiades.
Consultar condicions a les webs dels propis gestors.

Todos los espacios que aparecen en esta publicacion son visitables y se realizan visitas guiadas.
Consultar condiciones en las webs de los propios gestores.

Casa dels efins

museudebadalona.cat/act/
casa-dels-dofins

Domus o casa benestant romana de
finals del segle 1 aC, on es conser-
ven diverses estances a l'entorn del
atri, habitacions relacionades amb
el peristil o jardiiuna zona de tre-
pball destinada a la produccio de vi.
Destaquen els mosaics aixi com les
restes de pintures murals originals.

Domus o casa acomodada romana de
finales del siglo | aC, donde se con-
servan varias estancias en torno al
atrio, habitaciones relacionadas con el
peristilo o jardin y una zona de traba-
jo destinada a la produccion de vino.
Destacan los mosaicos, asi como los
restos de pinturas murales originales.

lamurtra.cat

Antic monestir gotic fundat el 1416 situat a la vall de Betlem que va pertanyer a l'ordre
dels jeronims fins al 1835. Al llarg dels anys els monjos van esdevenir propietaris de les
terres dedicades al conreu de la vinya. A partir del segle XIX aguests camps van anar
desapareixent fins a esdevenir testimonials. Avui, gracies al projecte de la cooperativa
La Sargantana, la recuperacio de la vinya al voltant del monestir torna a ser unarealitat.

Antiguo monasterio gotico fundado en 1416 situado en el valle de Betlem que per-
tenecio a la orden de los jeronimos hasta el 1835. A lo largo de los arios los mon-
jes se convirtieron en propietarios de las tierras dedicadas al cultivo de la vifia.

A partir del siglo XIX estos campos fueron desapareciendo hasta llegar a ser
testimoniales. Hoy, gracias al proyecto de la cooperativa La Sargantana, la re-
cuperacion de la viria alrededor del monasterio vuelve a ser una realidad.
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Can Morzrifges
museudebadalona.cat/act/can-
miravitges

Masia d'origen medieval que permet
comprendre com era la vida a pagesi
com s'’ha transformat el camp catala
fins al principi del segle XX. A l'interior
s'hiconserven el celler, la sala de cups
i les premses com a testimonis de la
importancia del conreu de la vinya i

de la produccio del via Badalona.

Masia de origen medieval que permite
comprender como era la vida en el
campo en Badalona y las transfor-
maciones que este ha sufrido hasta
principios del siglo XX. En su interior
se conservan la bodega, la sala de
lagares y las prensas que atestiguan
la importancia del cultivo de la vina y
la produccion del vino en la ciudad.

Vi de Beller
valldebetlem.cat

Projecte iiniciativa de recuperacio del conreu
de lavinya al monestir de Sant Jeronide la
Murtra de Badalona. En un terreny de poc
meés de dues hectarees hitrobem peus de
vinya amb varietats de raim, amb tecniques
jaemprades pels antics monjos del mones-
tir, treballats manualment sota la norma de
l'agricultura ecologica i regenerativa que han
aconseguit arrelar novament anys despres. A
la finca es disposen uns 200 ceps de malva-
sia de Sitges 1 1.500 ceps de garnatxa blanca.

Proyecto e iniciativa de recuperacion del
cultivo de la viria en el monasterio de Sant
Jeroni de la Murtra de Badalona. Enun
terreno de poco mas de dos hectareas,
encontramos pies de viriedos de distintas
uvas, con tecnicas ya utilizadas por los
antiguos monjes del monasterio, trabaja-
dos manualmente siguiendo los principios
de la agricultura ecoldgica y regenerativa
que han conseguido arraigarse nueva-
mente arios despues. En la finca se dis-
ponen unas 200 cepas de malvasia de
Sitges y 1500 cepas de garnacha blanca.

L lerra de (a parsa blanca

terrapansablanca.cat - @terrapansablamca

Badalona forma part de la Denominacio d'Origen Alella, lamés antiga i petita de Catalunya. Es
un petit oasi a cavall de tres comarques -el Maresme, el Valles Oriental i el Barcelones- on la
vinya arrela des de fa més de dos mil anys. Aquest paisatge, prop del mar i arecer de la serra-
lada litoral, ofereix un ric patrimoni arquitectonic i natural i una dmplia oferta cultural, turistica,
gastronomica i comercial. Us convidem a descobrir la terra de la pansa blanca, a tastar els vins
i gaudir de les variades propostes denoturisme que ofereixen els municipis de la DO Alella.

Badalona forma parte de la Denominacion de Origen Alella, la mas antigua y pequena de
Cataluna. Es un pequeno oasis a caballo de tres comarcas -el Maresme, el Valles Oriental
y el Barcelones- donde la vina arraiga desde hace mas de dos mil arnos. Este paisaje, cerca
del mar y al abrigo de la serralada litoral, ofrece un rico patrimonio arquitectonico y natural
y una amplia oferta cultural, turistica, gastronomica y comercial. Os invitamos a descubrir
la tierra de la pasa blanca, a degustar los vinos y disfrutar de las variadas propuestas de
enoturismo que ofrecen los municipios de la DO Alella.

LA TERRA DE LA
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viorigens.cat

Lavi dels actuals propietaris ja ajudava el
Seu pare a vendre el vique es produia i
Selaborava al barri de Canyet. Anys mes
tard compraria la finca i comengaria a
plantar vinya de diverses varietats. Avui
I'activitat vitivinicola continua a la masia
de Can Coll gracies ala passio i dedicacio
dels seus propietaris. Shi produeixen
dos varietats de vins: un de rosat (merlot
i pansa blanca) i un de blanc (pansa
blanca) que porten per nom Origens.

El abuelo de los actuales propietarios ya
ayudaba a su padre a vender el vino que se
producia y elaboraba en el barrio de Canyet.
Arios mas tarde compro la finca y comenzo
aplantar vinedos de diversas variedades.
Hoy la actividad agraria vitivinicola continua
enla masia de Can Coll gracias a la pasion

y dedlicacion de sus propietarios. Se pro-
ducen dos variedades de vinos: uno rosado
(merlot y pasa blanca) y otro blanco (pasa
blanca) que llevan por nombre Origens.

o Museu de Badalona - Espai Termes i Decumanus

9 Casa dels Dofins
e Casade'Heura

e Sant Jeroni de laMurtra

e Can Miravitges

e Masia de Can Coll

o Vall de Betlem

VI ORIGENS
viorigens.cat

Elaborats ala masia de Can Coll, al barri
de Canvyet, ens ofereixen dues varie-
tats genuinament badalonines. El vi
rosat Origens fruit de les varietats Pansa
blancaiMerlot. El vi blanc Origens que
S'elabora amb la varietat pansa blanca.

VINS DE LA VALLDE BETLEM
valldebetlem.cat

Nascuts al cor de la vall de Betlem, a tocar
del monestir de Sant Jeroni de la Murtra,
fruit de vinyes treballades amb agricul-
tura ecologica. La Murtra, malvasia de
Sitges iLes Maleses, garnatxa blanca.

VINS DE LA MEMORIA
vinsdelamemoria.com

En record dels que van patir les consequen-
cies de la guerra civil neixen els Vins de

la Memoria. El Badiu, un vi blanc d'intens
color groc palla, profund, marcat per notes
de fruita blanca, fonoll, bosc mediterrani,
pell de préssec i aromes citriques. La fusta
de castanyer liaporta complexitat sense
maquillar la esséncia de la pansa blanca.

MAR MEDITERRANIA

VINO ORIGENS

Elaborados en la masia de Can Coll, en
el barrio de Canyet, nos ofrecen dos
variedades genuinamente badalone-
sas. Elvino rosado Origens fruto de
las variedades Pasa blanca y Merlot.
Elvino blanco Origens que se ela-
bora con la variedad pasa blanca.

VINOS DE LA VALL DE BETLEM

Nacidos en el corazon del valle de Betlem
junto al monasterio de Sant Jeroni de la
Murtra, fruto de vinedos trabajados con
agricultura ecologica. La Murtra, malvasia
de Sitges y Les Maleses, garnacha blanca.

VINOS DE LA MEMORIA

En recuerdo de quienes sufrieron las
consecuencias de la guerra civil nacen
los Vinos de la Memoria. El Badliu, un vino
blanco de intenso color amarillo pajizo,
profundo, marcado por notas de fruta
blanca, hinojo, bosque mediterraneo,

piel de melocoton y aromas citricos. La
madera de castano le aporta complejidad
sin maquillar la esencia de la pasa blanca.
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