Diputacié
Barcelona

Ajuntament de Badalona

Curs Auxiliar de mercats

Programa orientat a cobrir les necessitats de
personal dels mercats municipals i a promoure
la insercio laboral.

Total: 170 hores

5 moduls formatius + 60 h de
practiques no laborals

. _ . ~
n Objectiu de la formacio .
Preparacid per a la Venda directa =
; Preparacio
‘ venda de carns, als clients de F d
aviram, productes carnisseria, xarcuteria, SEmaIeS
de xarcuteria i peix aviram i peixateria
o La Geréncia de Serveis de Comerg facilitara a I'empresa el nom dels mercats municipals
on es desenvolupara la formacio i la persona de contacte de cadascun d'ells.
J
B Moduls formatius
o Higiene del Carnisser_ia- 0 Elaborats —10h o Peixateria —35h Manipulacié
manipulador ?‘ar? uteria de carregues —6 h
dalicnaeis — & h i aviram — 55 h

o Ma

« Vienda de cam de vedella i de pore
+ Obtencié | preparacié de peces

» Preparacié i manipulacio prévia
« Desossat, talls, picat, marinat | adobats

& \a

de vedella i porc « Elaboracié de productes carnis » Classificacio del peix
* Seguretat & ::m;;i:l;?adé de derivats frescos i cuits . « Espheies dinterds *+ Manipulacié manual
alimentaria + Hamburgueses, salsitxes, srmatcisl de carregues

+ Llescat, envasat, conservacid,
etiguetatge | informacia al consumidor
+ Preparacio per a la venda de

broquetes, arrebossats i
« Higiene i bones preparats especiats « Preparacio per a * Prevencid de riscos

acti + Elaboracié d'aviram preparat: b
R pollastre i conill farcits, marinats, mll:e:pecials B * Seguretat i higiene
+ La caga: espécies i habits de consum i pre-coccions « Iniciacié a postural
+ Practica d'especejament i + Us de maquinaria: picadores, elaborats a base
preparacié de pollastre i conill embotidores, talladores, de peix

envasadores i equips de fred

B Practiques formatives no laborals — 60 h

o Aquest modul es desenvolupara en parades de mercat o establiments comercials del municipi
- 4 . - . .
E per consolidar les competéncies professionals en un entorn real de treball.

gk [ e &°

Reposicid, Preparacié de comandes Manipulacié i trasllat Atencié i informacid Participacié en
exposicio | a partir d'ordres de treball, de productes, inclos al client segons els processos de
condicionament amb seguretat i higiene el repartiment de protocols establerts treball de

de productes postural proximitat, utilitzant I'establiment

equips mabils de treball
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